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CHATEAU pe BIRAZEL

FRUIT DE LEGENDES

CHATEAU DE BIRAZEL 2020 - BORDEAUX

Cuveée : ROMANE Terroir et vignoble :

Taux d'alcool - 12.5% La cuvée ROMANE a été élaborée a partir de parcelles sélectionnées
aux d'alcool : 12.5%

aux terroirs uniques.

Sols : Coteaux Argilo - calcaire et graveleux.

Age moyen des vignes : 30 ans

Sur 1,56 Hectares de vigne en blanc, avec une densité de 3 300 pieds
Hectare. Le vignoble est composé de Sauvignon Blanc, Gris et de

Sémillon.

Conditions climatiques du Millésime 2020 :

Il se caractérise par un climat chaud toute I'année avec une pluviométrie
contrastée : trés humide & 'automne 2019 et au printemps 2020 mais
exceptionnellement séche en été.

Débourrement précoce avec 15 jours d'avance sur la moyenne.

Vendange le 3 et 4 septembre 2020 a sur maturité.
Vinification et élevage :

Long cycle de pressurage des grappes entiéres a basse pression.

‘

CHATEAU b BIRAZEL Sélection des premiers jus, débourbage statique et fermentation a basse
7 i température en barrique neuve pour 40% et en cuve ovoide
ROMANE « Diamante » 60%.

Elevé sur lie fine dans leur contenant durant 6 mois.

Production : 11.500 bouteilles

Assemblage : 70% Sémillon, 15% Sauvignon blanc, 15% Sauvignon gris
Commentaire de dégustation :

ROMANE 2020, puissant et complexe, avec une palette aromatique
exceptionnelle qui va de la fleur & la brioche en passant par des notes
d’agrumes et de fruits blancs.

Bouche ample et gourmande avec un superbe équilibre tout en longueur.

Vin fin pour connaisseurs, un grand en devenir.



